RESTAURANT

FRISELLA ALLA NAPOLETANA €14,00
con mazzancolle, alici del mar cantabrico, calamari e pomodorini gialli e rossi
with shrimps, Cantabrian anchovies, squid and yellow and red cherry tomatoes

BATTUTA DI FASSONA €18,00
Fassona di razza piemontese presidio slow food con robiola, colatura di alici e misticanza
Fassona tartare slow food presidium with robiola cheese, anchovy and mixed salad

BUFALA E PROSCIUTTO € 15,00
Mozzarella di bufala campana DOP, prosciutto di san daniele DOP e datterini rossi e gialli
Mozzarella di bufala campana PDO, prosciutto di san daniele PDO and red and yellow datterini tomatoes

CAPRESE CON DATTERINI ROSSI E GIALLI EBURRATINA VACCINA € 8,00

Caprese with red and yellow datterini tomatoes and burratina

MONTANARA GENOVESE € 5,00
Ragu tipico campano con bovino, suino, cipolle e Parmigiano Reggiano DOP
“Montanara” with beef, pork, onions and Parmigiano Reggiano PDO

MONTANARA AL POMODORO €5,00
con salsa al pomodoro, Parmigiano Reggiano DOP e basilico
“Montanara” with tomato sauce, Parmigiano Reggiano PDO and basil

MONTANARA AL LARDO €5,00
con Valle d’Aosta Lardo d’Arnad DOP
“Montanara” with Valle d/Aosta Lardo d’Arnad PDO

MONTANARA CON MELANZANE €5,00
con melanzane a funghetto e Parmigiano Reggiano DOP
“Montanara” with mushroom-shaped aubergines and Parmigiano Reggiano PDO

ASSAGGIO DI MONTANARA € 38,50
Montanara genNovese, montanara al pomodoro e montanara con melanzane
“Tasting of montanara”

CROCCHE DI PATATE (3 pezzi) € 5,00
ripiene di provola e prezzemolo
Potato croquettes with provola cheese and parsley

FRITTATINE DI PASTA (4 pezzi) € 6,00
Frittatina classica con provola, piselli e macinato di bovino e suino e frittatina cacio e pepe
Classic pasta omelette with provola cheese, peas and minced beef and pork and cacio e pepe pasta omelette

ARANCINO ROSSO (3 pezzi) €5,00
di riso al ragu, piselli e provola
Arancino with ragu, peas and provola cheese



RESTAURANT

LANTIPASTO DI CASA LOREN €13,00
2 arancini di riso, 2 crocche di patate, 2 frittatine di pasta cacio e pepe, 1 frittatina di pasta classica

THE LOREN’S HOUSE APPETIZER:
2 arancino, 2 potato croquettes, 2 small frittatina cacio e pepe, 1 small frittatina classica

BUFALAE ALICI €15,00
Mozzarella di Bufala Campana DOP, alici del Cantabrico e pomodorini confit
Mozzarella di Bufala Campana PDO, Cantabrian anchovies and confit cherry tomatoes

BUFALA ESALMONE €16,00
Mozzarella di Bufala Campana DOP, salmone affumicato e datterini rossi e gialli
Mozzarella di Bufala Campana PDO, smoked salmon and red and yellow datterini tomatoes

BUFALA, OLIVE E TARALLI AL PEPERONCINO €12,00
Mozzarella di Bufala Campana DOP, olive leccine, datterini rossi e gialli e taralli al peperoncino
Mozzarella di Bufala Campana PDO, Leccine olives, red and yellow datterini tomatoes and chilli taralli

BUFALA E MORTADELLA CON TARTUFO NERO € 14,00
Mozzarella di Bufala Campana DOP, mortadella con tartufo nero e datterini rossi e gialli
Mozzarella di Bufala Campana PDO, mortadella with black truffle and red and yellow datterini tomatoes

BUFALA, TONNO E CAPPERI €17,00
Mozzarella di Bufala Campana DOP, tonno, datterini rossi e gialli e frutto del cappero
Mozzarella di Bufala Campana PDO, tuna, red and yellow datterini tomatoes and caper berries

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP AFFUMICATA,
CARCIOFI SOTT’OLIO E DATTERINI ROSSI E GIALLI €9,00

Smoked Mozzarella di Bufala Campana PDO, artichokes in oil and red and yellow datterini tomatoes

Maggiori informazioni riguardo alle caratteristiche dei prodotti in ultima pagina.
Per informazioni relative agli allergeni contenuti nei piatti e agli ingredienti congelati o surgelati all’origine, consulta il QR code dedicato.

More information about the characteristics of the products on the last page.
For information about the dishes allergens and frozen or deep frozen ingredients, consult the dedicated QR code.



RESTAURANT

la PIZZA di SOPHIA LOREN

MARGHERITA €12,50
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, mozzarella Fior di Latte, olio EVO e basilico
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino PDO, Fior di Latte mozzarella, oil and basil

BUFALA €14,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana DOP e basilico
Tomato sauce, Mozzarella di Bufala Campana PDO and basil

CAPRICCIOSA €14,50
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi, olive e salame
Tomato sauce, Fior di Latte mozzarella, baked ham, champignon mushrooms, artichokes, salami and olives

DIAVOLA €14,00 _J
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, mozzarella e salame
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino PDO, mozzarella and salami

5 FORMAGGI €15,00
Mozzarella Fior di Latte, provola affumicata, salsa al parmigiano reggiano,
robiola, primo sale, zola e chips di parmigiano

Fior di Latte mozzarella, smoked provola cheese, parmigiano reggiano sauce, robiola cheese,
primo sale cheese, zola cheese and parmigiano chips

PARMIGIANA € 14,00
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, cubetti di melanzane fritti,
formaggio dolce, cialda di Parmigiano Reggiano DOP e basilico

Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino PDO, fried aubergine cubes,
sweet cheese, Parmigiano Reggiano PDO wafer and basil
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RESTAURANT

la PIZZA di SOPHIA LOREN

ICONICA €14,00

Crema di melanzane, mozzarella Fior di Latte, provola affumicata,
salsa al parmigiano reggiano e basilico

Eggplant cream, Fior di Latte mozzarella, smoked provola cheese,
parmigiano reggiano sauce and basil

SOPHIA LOREN €14,00
Stracciatella, scarola riccia, pomodorini confit, alici, capperi e olive leccine
Stracciatella, escarole, tomato confit, anchovies, capers and leccine olives

MARINARA ANTICA NAPOLI €16,00
Stracciatella, datterini gialli, olive leccine, capperi, alici, origano e basilico
Stracciatella, yellow datterini tomatoes, leccine olives, capers, anchovies, oregano and basil

COSACCA £€13,00
Pomodoro, Parmigiano Reggiano DOP, Pecorino Romano DOP e pepe
Tomato, Parmigiano Reggiano PDO, Pecorino Romano PDO and pepper

SUD €14,00
Stracciatella, cime di rapa, salsiccia e ‘nduja
Stracciatella, turnip tops, sausage and ‘nduja

da AGGIUNGERE/TO ADD

Alici, olive, funghi champignon, carciofini, Mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, Mozzarella di Bufala Campana DOP,
salame Milano gorgonzola DOP, pancetta, salame piccante stracciatella, tonno, pollo,
Anchovies, olives, champignon mushrooms, Fior di Latte mozzarella, ham, prosciutto San Daniele DOP
artichokes, salami Milano gorgonzola PDO cheese, bacon, spicy salami Mozzarella di Bufala Campana PDO,
€1,50 €2,00 stracciatella cheese, tuna, chicken,
prosciutto San Daniele PDO
€2,50

Maggiori informazioni riguardo alle caratteristiche dei prodotti in ultima pagina.
Per informazioni relative agli allergeni contenuti nei piatti e agli ingredienti congelati o surgelati all’origine, consulta il QR code dedicato.

More information about the characteristics of the products on the last page.
For information about the dishes allergens and frozen or deep frozen ingredients, consult the dedicated QR code.



RESTAURANT

SPAGHETTI AL POMODORO CON BASILICO FRESCO € 15,00
Tomato spaghetti with fresh basil

GNOCCHI ALLA SORRENTINA €16,00
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana, Parmigiano Reggiano DOP e basilico
Gnocchi with tomato sauce, buffalo mozzarella, Parmigiano Reggiano PDO and basil

LASAGNA €20,00
con ragu e basilico
Lasagna with ragu and basil

SCIALATIELLI ALLA GENOVESE €17,00
Ragu tipico napoletano con bovino, suino, cipolle, carne e Parmigiano Reggiano DOP
Scialatielli pasta “alla genovese” typical ragu from Naples with beef, pork, onions, meat with pork and Parmigiano Reggiano PDO

MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA €16,00
con guanciale e Pecorino Romano DOP
Mezze maniche alla carbonara with bacon and Pecorino Romano PDO

TAGLIATELLE ALFREDO €19,00
con salsa al burro e Parmigiano Reggiano DOP
with butter sauce and Parmigiano Reggiano PDO

FRITTURA MISTA SOPHIA LOREN € 25,00

Fritto di calamari e mazzancolle con peperoni, melanzane e zucchine.
Servito con patatine fritte, pomodorini datterini e salsa tartara

Fried calamari and shrimps with peppers, aubergines and courgettes.
Served with french fries, datterini tomatoes and tartar sauce

TAGLIATA FASSONA PIEMONTESE € 26,00
con pomodorini datterini, misticanza e sale maldon
Piedmont fassona steak with datterini tomatoes, mixed salad and maldon salt

TAGLIATA DI POLLO ALLA GRIGLIA CON VERDURE €17,00
Petto di pollo grigliato con verdure grigliate, rucola e pomodorini
Grilled chicken breast with grilled vegetables, rocket salad and cherry tomatoes

POLPETTE AL SUGO €18,00

Meatballs with tomato sauce




RESTAURANT

CAESARSALAD €17,00

Insalata mista, pomodorini datterino gialli, filetto di pollo, Parmigiano Reggiano DOP e salsa Caesar.
Servita con focaccia romana croccante

Mixed salad, yellow datterino cherry tomatoes, chicken fillet, Parmigiano Reggiano PDO and Caesar sauce.
Served with crunchy focaccia

INSALATA VERDE € 11,00
Insalata mista, spinacino e pomodorini datterini
Mixed salad, baby spinach and datterini tomatoes

SCAROLA MARITATA CON OLIVE, CAPPERI, PINOLI EUVETTA €6,00

Escarole with olives, capers, pine nuts and raisin

CIME DI RAPA SALTATE CON PEPERONCINO E AGLIO € 6,00
Turnip with chilli and garlic

MELANZANE A FUNGHETTO CON POMODORINI E AGLIO €6,00
Eggplant with cherry tomatoes and garlic

TIRAMISU € 8,00
BABA AL RHUM SAL DE RISO € 8,00

DELIZIA AL LIMONE € 8,00

Pan di Spagna con crema pasticcera al succo di limone e ricoperto
con una salsa profumata con bucce di “limoni Costa d’Amalfi IGP”
Sponge cake with lemon juice custard and covered with a sauce flavored with Costa dAmalfi PGI lemon peels

TORTA TRE CIOCCOLATI DI VALRHONA € 8,00

Biscotto al cioccolato e mousse al cioccolato fondente Coeur de Guanaja,
mousse al latte Bahibé e mousse Dulcey de Valrhona
Chocolate biscuit and Coeur de Guanaja dark chocolate mousse, Bahibé milk chocolate mousse, and Dulcey de Valrhona mousse

TORTA DELLA NONNA € 8,00
con pasta frolla alla vaniglia, crema pasticcera e pinoli
with vanilla pastry, custard and pine nuts

MACEDONIA €7,00

con frutta di stagione
fruit salad

Maggiori informazioni riguardo alle caratteristiche dei prodotti in ultima pagina.
Per informazioni relative agli allergeni contenuti nei piatti e agli ingredienti congelati o surgelati all’origine, consulta il QR code dedicato.

More information about the characteristics of the products on the last page.
For information about the dishes allergens and frozen or deep frozen ingredients, consult the dedicated QR code.



RESTAURANT

ACQUAS50CL. €3,00

BIBITE33 CL. €4,00
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite

TE FREDDO 25 CL. € 4,00
Indian tea limone / Indian tea pesca

LURISIA 27,5 CL. € 4,50
Gazzosa Lurisia / Chinotto Lurisia / Aranciata Lurisia / Limonata Lurisia / Tonica Lurisia

SPRITZ €12,00
Aperol / Campari / Limoncello

BIRRA MORETTI ICHNUSA NON FILTRATA 33 CL. €6,00
FILTRATA A FREDDO 33 CL. € 6,00 BIRRA MESSINA 33 CL. € 6,00
OFFICINA DELLA BIRRA BIO 33 CL. € 6,00 PERONI

Bionda /R / Wei
Tolniete] 7 Neistsal 4 ez NASTRO AZZURRO ZERO 33 CL. € 4,00

LISA BIRRA DEL BORGO 33 CL. €6,00

30CL.€£4,00
Messina “Vivace” / Moretti “La Rossa” / Moretti “La Bianca’

40 CL.€6,00
Messina “Vivace” / Moretti “La Rossa” / Moretti “La Bianca’

)

)

Ferrari FERRARI MAXIMUM BLANC DE BLANCS € 60,00 €15,00
Ferrari FERRARI MAXIMUM ROSE € 60,00 €15,00
Contadi Castaldi FRANCIACORTA DOCG BRUT € 52,00 € 13,00

Contadi Castaldi FRANCIACORTA DOCG SATEN € 60,00 €15,00




RESTAURANT

Antinori ROSSO DI MONTALCINO PIAN DELLE VIGNE ANTINORI 2020 €52,00 €13,00
Antinori BOLGHERI ROSSO IL BRUCIATO GUADO AL TASSO ANTINORI 2021 €60,00 €15,00
Capraia CAPRAIA CHIANTI CLASSICO €32,00 €9,00
Capraia CAPRAIA CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG €60,00 €15,00
Planeta ETNA ROSSO € 40,00 € 11,00
Vinusco IRPINIA FILUMENA DOC €45,00 €12,00
Vinusco IRPINIA AGLIANICO DOC €32,00 €8,00
Antinori PIETRABIANCA CHARDONNAY €48,00 €12,00
Antinori BRAMITO DELLA SALA UMBRIA IGT 2021 €48,00 €12,00
Planeta ALASTRO MENFI DOC €29,00 €7,00
Planeta ALLEMANDA NOTO DOC €29,00 €7,00
Vinusco CAMPANIA CODA DI VOLPE DOC €32,00 €8,00
Vinusco IRPINIA AURORA DOC €40,00 €11,00
Vinusco ARA ROSATO IRPINIA DOC €32,00 €8,00
AMARI E LIQUORI €5,00
Bitters and liqueurs
ESPRESSO POMPEI € 2,50 ESPRESSO CAPRI € 2,50

Un’esplosione di gusto unico e persistente,

dal carattere forte e deciso come Pompei
An explosion of unique and persistent taste,

Un esclusivo caffe dal gusto avvolgente ed intenso,
come I'lsola di Capri
An exclusive coffee with an enveloping and intense taste,

with a strong and decisive character like Pompei like the Isle of Capri
ESPRESSO 5 ORIGINI €2,50 ESPRESSO DECAFFEINATO € 2,50
100% arabica - Five origins coffee 100% arabic Decaffeinated coffee

SERVIZIO A PERSONA/Service charge per person € 2,50

Per informazioni relative agli allergeni contenuti nei piatti e agli ingredienti congelati o surgelati all'origine, consulta il QR code dedicato. La birra contiene glutine.

Il vino contiene solfiti./For information about the dishes allergens and frozen or deep frozen ingredients, consult the dedicated QR code. Beer contains gluten. Wine contains sulfites.

Elenco dei prodotti surgelati o congelati all’origine: gnocchi, lasagna alla napoletana, patatine fritte, frittura mista, crocché di patate, arancino rosso, frittatina di pasta,
frittatina di pasta cacio e pepe, gamberi, scarola, salsiccia, cime di rapa, dolci, pane, calamari, mazzancolle, montanarine, melanzane, pasta, sugo carbonara, petto di pollo.

Deep-frozen or originally frozen products: gnocchi, Neapolitan lasagna, french fries, mixed fried fish, potato croquettes, arancino rosso, pasta omelette, cacio e pepe pasta
omelette, prawns, escarole, sausage, turnip greens, desserts, bread, calamari, mazzancolle, montanarine, aubergines, pasta, carbonara sauce, chicken breast.



